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La Péche de Normandie

La Normandie : un environnement naturel riche !

2¢me Région de Péche Maritime Francaise !

~600 Bateaux ~2 400 Marins + 600 km Littoral +100000T +240 000 K€

de péche artisanale dont 400 pécheurs a pied + 20 points de débarques / 6 criées de péche artisanale de péche artisanale

L“REB.EMBE www.normandiefraicheurmer.fr
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La Péche de Normandie

La Normandie : un environnement naturel riche !

10 Principales Espéces
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La Péche de Normandie

La Normandie : un Environnement naturel riche !

asier b crustazés Casier b bulet Dragus & coquitles +50 Espéces § )1‘ N} t*, @ @

_ d'intérét commercial ‘i g :: |
= 22 "% e
o \ =) et B/ Bt

v o ’}/l Cralut pdagioue 3 ar S > } E % #
+10 Métiers _‘ } \ S e, @

% . e SRULE  ppgtre e

R ou Techniques de - & = e

are ‘ péche \ L s, 4

NORMANDIE

FRAICHEUR MER WWW.normandiefraiCheUrmer.fl"

responsable



14/10/2022

La Péche de Normandie T
La Région la plus engagée / Signes Officiels de Qualité et d’Origine !
e r

2002 ) IGP
LR En projet ! Bulot de la Baie

Coquille St-Jacques IGP de Granville
Coraillée entiere Coquille St-Jacques
de Normandie .
2009 /2015 En projet !
LR
Noix de St-Jacques \; IGP
Coraillée / Blanche - Hareng
Fraiche / Surgelée e " de Fécamp

DORRANCL www.normandiefraicheurmer.fr
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La péche de Normandie
La région la plus engagée / Certification Péche Durable MSC !

2011 2017

COMITE REGIONAL
P

1 ‘?&xﬂg Homard = :nnzumnnls BU|0t
MSC o Cotentin & Jersey & Baie de Granville
o A CRPM Normandie + Jersey CRPM Normandie

\4/7 Casier HORHMAMDIE Casier
150 T (+250 T Jersey) 6000T

Hareng SED En projets !

Manche Est - Mer du Nord oo . ,
FROM Nord Raie bouclée

élagi Manche E:
Chalucpélagique  FQep o e e
Chalut / Filet / Senne

1200T
2016 (suspendue)
sole Coquille

MancheFERs( ;If:‘er t(iju Nord e Manche Est
OM Nor OPN + FROM Nord

Filet trémail e Drague
700T 15-20000T
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La Conchyliculture de Normandie

I¢r¢ Région conchylicole francaise !

N —

HUITRE

pe NORMANDIE

980 hectares 310 kilométres

 National | 120 000 Tonnes 55 000 Tonnes

Normandie . 25 000 Tonnes 16 500 Tonnes

300 Entreprises PALOURDES
3 350 Actifs et salariés
41 800 Tonnes 300 tonnes
+ 120 Millions € 39 hectares
COMITE REGIONAL
CONCHYLICULTURE

_— www.huitres-normandie.com

Normanpie/Mer bu NORD

SEINE MARITIME:
5 N
HUITRES: % : p.
;; ‘ Tommmgen a0 10 w E
Chiffre d'affaires: 1.7M€ environ E

Mer de la Manche
A

HUITRE

pe NORMANDIE
SEINE MARITIME

MANCHE:

[Emplois: 2 487

[Nombre de concessionnaires: 314
[Chiffre d'affaires total estime:
98.8M€

[HUITRES:

[surfaces totales d'élevage: 740 Ha
[Tonnages: 19 100T

[Chiffre d'affaires estimé: 75.3M€

OULES:

|Linéaires totaux: 293.5 Km
[Tonnages: 165007

[Chiffre d'affaires estimé: 28M€

CALVADOS

Emplois: 1025
Nombre de concessionnaires: 81
Chiffre d'affaires total estimé:

273M€

[PALOURDES:

lsurfaces: 30 Ha o HUITRES: Légende
[Tonnages: environ 300T Surfaces totales diélevage: 222 Ha
[Chiffre d affaires estimé: 1.5M€ \2:{ Tonnages: 5 700T
"‘1 /‘},,,mmhn Chiffre d'affaires estimé: 27.1ME Parcs mytilicoles
Lo MankSatAtchel ok B accs conchyicoles
‘ Surfaces :8 Ha + 0.6 Km N
Tonnages: 1407 Grandes communes

Chiffre d'affaires estimé: 0.2M€

~—— Limites départementales

COMITE REGIONAL T Communes ittorales
CQNCHYLICULTURE ——— Laisses do besse mer
_’
nonmqnmefmeﬁ pu Nord 0 20 40 80 Km
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La Conchyliculture de Normandie

I¢r¢ Région conchylicole francaise !

P
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pe NORMANDIE

AGRICULTURE

COMITE REGIONAL = BIOLOGIQUE
CQNCHYLICULTURE

_— www.huitres-normandie.com
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Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les exigences de la loi Egalim !

\
Ben oui, et la loi
Egalim dans tout ca ?

IRTRADI
1¢e |oi Egalim :

50% de produits de qualité* (dont 20% de bio)

2¢me |oj Egalim :

60% de viande / poissons durables et de qualité* STGILR : Moule de Bouchot

Homard du Cotentin

IGP : Bulot de la Baie de Granville Bulot de la Baie de Granville
LR : Coquille et Noix de Saint-Jacques Hareng de Manche-Est

IGP : Huitre de Normandie Sole de Manche-Est

* Dont « Produits performants en matiere d’environnement et
d’approvisionnement direct » (= externalités environnementales
positives) : Taille bateau / Durée de marée courte / Chaine de
distribution courte...

4
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Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les 4 astuces pour favoriser le local !

Les 4 astuces pour favoriser le local :

Segmenter le marché « Poisson frais » !
Préciser une liste d’espéces spécifiques !
Convenir d’un prix lissé a 'année !

Intégrer un circuit de livraison
existant, ou coordonner les commandes !

RORANCL WWWAnermandiefraicheliimelr

Pour une péche responsable

Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les 4 astuces pour favoriser le local !

Il faut segmenter le marché
du « Poisson frais » !

Hormis quelques mareyeurs locaux, capables de proposer du

surgelé (mais seulement pour quelques espéces), la majorité

d’entre eux ne sont en capacité de répondre a la commande de la

FrancedgriMer * restauration collective, que si celle-ci est spécifique au lot
2210 " «Poisson frais ».

en volume (en miliiers de tonnes)

2500

000

1900
Les marchés publics incorporant aussi le lot « Poissons surgelés »,
" ’ voire d’autres lots, verront principalement des grossistes
1000 & -Ci i i
- répondre. Ceux-ci proposeront essentiellement des produits
- .
) 350

d’importation, souvent moins qualitatifs, qui représentent
aujourd’hui prés de 70% de la consommation francaise de
produits de la mer.

productont La dissociation du lot « Poisson frais » peut aussi permettre de

sortir de l'obligation de recourir a une procédure d’appel d’offre.

NCRLLC WaEnermandiefraichellimertr
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Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les 4 astuces pour favoriser le local !

Il faut préciser une liste
d’espéces spécifiques !

De nombreuses espéces sont tres spécifiques a
la_péche normande ou y sont péchées de
maniére plus importante qu’ailleurs.

Les lister permet de favoriser
I'approvisionnement local, y compris dans le
cas d’un appel d’offre ou d’'une commande non
limitée au seul lot « Poisson frais ».

Dans le cas d'un appel d'offre plus ouvert
(surgelé, autres especes,...), il peut étre
judicieux de définir un % a fournir parmi les
espéces listées (en volume ou valeur), pour
s’assurer qu’elles le soient bien !

Wawwanermandiefraichelurmerfr

Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les 4 astuces pour favoriser le local !

Congre
Dorade grise

la restauration scolaire !

Les especes adaptées a] Chinchard

Grondin rouge
Hareng
ulienne ou Lingue

Poissons =>

Coquillages :
q 8 Limande franche

* Bulot Maquereau

*  Amande

* Pétoncle Plie ou Carrelet
*  Moule Raie bouclée
Roussettes

=
o'
a
@
=
o

WaEnermandiefraichellimertr
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Des poissons adaptés a la RHF

Part
Volumes péchés de la production
en A

Plie / Carrelet

NORMANDIE
FRAICHEUR MER

Pour une péche responsable

Les adaptations de la Filiere Péche de Normandie

Espéces
Dorade Dorage grise 1700t 63%
Emissole 1300t | 45%
Ha 100t 45%
Grondin Rouge 1300t 44%
Merlan Roussettes 2400t |43%
Plie / Carrelet 1200t | 43%
Tacaud 1700t | 42%
Grondin Perlon 270t 28%
Tacaud Maquereau 36001 21%
Chinchard 600t  21%
Limande Franche 250t 21%
Raies 1000t 19%
Merlan 1700t 16%
. Hareng 17001 10%
Grondins .. wor_ox
Congre 250t 6%
Eglefin 600t 5%

Roussettes, Emissole, Ha, Raies

Limandes Congre

www.normandiefraicheurmer.fr

Des pratiques de préparation adaptées a la RHF !

Le Mareyage : la solution pour un
approvisionnement local !
Les navires de péche ne peuvent commercialiser que des

produits non préparés (poissons et coquillages entiers).

Seuls les ateliers de mareyage disposent d’'un agrément
sanitaire pour préparer les produits de la péche.

lIs proposent des produits préts a cuire :
des poissons entiers parés,
des coquillages entiers nettoyés, ou décortiqués
des filets de poissons avec ou sans peau,
des filets sans arétes,

du portionnage (filets, pavés, trongons, darnes)...

Ils sont la plupart du temps commercialisés frais, mais certains mareyeurs peuvent aussi proposer des

produits surgelés (pour quelques espéces) ou des produits cuits (bulot, crustacés).

NORMANDIE
FRAICHEUR MER

Pour une péche responsable

Du sans arétes, y compris
sur des petits poissons !

Les mareyeurs ont développé leur savoir-
faire a vos besoins. Le filetage des
poissons et la coupe en V (V-cut) leur
permet de proposer des filets sans arétes,
y compris pour les petits poissons :
grondins, tacaud, dorade...

WaEnermandiefraichellimertr
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Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les 4 astuces pour favoriser le local !

-

(\3
@ Ils sont indispensables pour éviter les confusions...
Rouget désigne plusieurs espéces et
origines...

Lotte désigne plusieurs espéces et

Attention de bien préciser les noms communs et scientifiques !

~

Colin est un nom donné a différentes espéces
en fonction des régions.

Lieu est aussi imprécis !

Véritable
Coquille Saint jacques
Pecten maximus

Z

> )

Elie provient de Normandie.
de Bretagne, mais auss| d'Ecosse,
dirlande ou dAngleterre.

NORMANDIE
FRAICHEUR MER

Pour une péche responsable

NORMANDIE
FRAICHEUR MER

Pour une péche responsable

origines...

Lieu jaune (Pollachius pollachius)

Pétoncles et Vanneaux

Rouget barbet (Mullus surmuletus)

D

Grondin Rouge (Aspitriglia cuculus)

=" Pecten novaezelandis - Nouvelle Zélande

o Pecten fumatus - Australie

« Argopecten gibbus - Amérique du Nord

« Argopecten irradians - Amérique du
Nord et Extréme Orient

« Argopecten purpuratus d'aquaculture -
Chili et Pérou

« Chiarmys farreri- Chine

« Chlamys nobils -Chine

« Chiamys istandica - Europe du Nord

* Chiamys - Chine et dAménique du Sud

o Chiamys varia et Chiamys opercularis -
Attantique et Manche

Baudroie (Lophius pistacorius)

« Placopecten magellicanus - Canada et
usa

« Platinopecten caurinus - Ouest Amé-
rique du Nord

Rouget du Sénégal
(Pseudupeneus prayensis)

Lotte américaine
(Lophius americanus)

« Platinopecten yessoensis -Japon

Colin d’Alaska (Theragra chalcogramma) /

Wawwanermandiefraichelurmerfr

Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les 4 astuces pour favoriser le local !

Les principaux poissons / prix faible (1) ou moyen (2)*: )

[Nomscommuns | Nomsscientifiques | prix__| PartFR>40% |
Trachurus trachurus
Conger conger
Spondyliosoma cantharus
Melanogrammus aeglefinus
[EIETEN Mustellus spp

Aspitriglia cuculus

Clupea harengus

Molva molva

Pollachius pollachius
Limanda limanda

Scomber scombrus
[ merlangius merlangus
[T Mugil spp

Pleuronectes platessa

Raja clavata

Scyliorhynus canicula
Trisopterus luscus

\ *: Le prix final dépend du niveau d’élaboration attendu

Les cartes
d’identités
des
poissons
normands !

PR RNRENRRNNRBRRERNNEREBR

X X X x

WaEnermandiefraichellimertr
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Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les 4 astuces pour favoriser le local !

Pourquoi convenir d’un prix lissé ?

La péche artisanale est une activité de capture soumise aux aléas :
climat, marées, disponibilit¢ de la ressource, saisonnalité des
espéces, etc. Par ailleurs, les ventes sont effectuées aux encheres !

Les fluctuations de cours sont donc tres importantes et il est
quasiment impossible pour les mareyeurs locaux de garantir un
prix et la disponibilité d'une espéce donnée, parfois méme sur
quelques jours, y compris pour des espéces réputées de faible
valeur.

A l'échelle d'un appel d'offre ou d’une négociation tarifaire, il faut
pouvoir raisonner sur un prix lissé a la part, annuel ou
semestriel, et une liste d'espéces suffisamment diversifiée, parmi
lesquelles le mareyeur pourra faire son marché, en fonction des
opportunités du moment.

Selon I'amplitude de prix consentie autour du prix lissé, le
mareyeur pourra régulierement proposer des espéces de plus
forte valeur.

NORMANCL Wawwanermandiefraichelurmerfr

Pour une péche responsable

Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les 4 astuces pour favoriser le local !

Intégrer un circuit de livraison existant ou
coordonner les commandes !

La demande en poisson frais de la restauration collective est relativement
éclatée (nombreux lieux de livraison), souvent irréguliere (I a 2 fois /
semaine, rarement tous les jours) et relativement limitée (quelques kg /
site / livraison). Cela complexifie la mise en place des circuits de livraison.

Sauf a avoir des colts de transport prohibitifs, il est donc plus facile pour
un restaurant individuel d'intégrer un circuit de livraison déja existant,
ce qui limite toutefois le choix aux mareyeurs qui desservent a proximité.

Une coordination peut également permettre a un mareyeur d’assurer
une livraison groupée sur un site unique ou sur du multi-site a
Poccasion d’'une tournée dédiée ou rallongée (date de livraison
commune).

La mutualisation des commandes peut étre formalisée par un
groupement de commande ou entre plusieurs établissements d'un méme
secteur géographique.

NCRLLC WaEnermandiefraichellimertr
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Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les Fournisseurs normands !

% A KERMA REE IIs livrent en [,
Normandie ! B CRUSTAFRAIS

N fonbrun

MERSEA
W A%— Davfgel e ROUEN
Sysco @ SIraree
/\ = s .
PORT:MAREE | \ &2 N COUGA
? mmmwﬁgwmwm .I;e;,r[?epﬁﬂzn,",', = Ctepr,
. j
Normandie
Mer ‘En—f'r’Marée
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Les autres astuces dans le cadre des appels d’offre !

Privilégier les
especes

«locales »

(% mini)!

M i S
Favoriser des navires
artisans (<26m) !

Favoriser une s
\ chaine de T. @ﬂ? {
— . distribution T
. courte!

WaWEnermandiefraichellimertr
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Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les supports d’information NFM / Fournisseurs !

Ou obtenir des infos sur
les fournisseurs ?

Cartographie des fournisseurs

i s
R sy

s . NORMANDIE
T eecebs L Contact NFM
secretariat@nfm.fr
J'achéte normand dans mon établissement 0231512153

VAN Wawwanermandiefraichelurmerfr

Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les supports d’information NFM / commande publique !

Des outils pour m’aider dans la commande publique ?

= Fiche conseil NFM
Découvrez la \

= ContratType / gré a gré

« Boite a Outil Normande Marchés frais

de la Commande Publique »
2 CCAP/CCTP/BPU

Cabhier des Clauses Administratives
et Techniques Particuliéres
Bordereau des Prix Unitaires

REGION
NORMANDIE Marchés frais et surgelés

https://www.normandie.fr/ A retrouver aussi sur :
j https://www.normandiefraicheurmer.fr/c-est-qui-

nfm/activites/ | 20-approvisionnement-local-de-la-restauration.html

NORMANDE WaEnermandiefraichellimertr
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mailto:secretariat@nfm.fr
https://www.normandie.fr/
https://www.normandiefraicheurmer.fr/c-est-qui-nfm/activites/120-approvisionnement-local-de-la-restauration.html
http://www.normandiefraicheurmer.fr/media/fiche_conseils__integration_des_produits_de_la_peche_locale_en_resto_collective__050298000_1823_14122016.pdf
http://www.normandiefraicheurmer.fr/media/fiche_conseils__integration_des_produits_de_la_peche_locale_en_resto_collective__050298000_1823_14122016.pdf
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Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les supports d’information NFM / cuisiner et informer !

Retrouvez nous s
sur www.nfm.fr !

...... = 1 | recettes

RS | Wawwanermandiefraichelurmerfr

Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?

Les supports d’information NFM / cuisiner et informer !

Retrouvez nous
sur www.nfm.fr !

NORMANDIE

RN WaEnermandiefraichellimertr
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Merci de votre
attention !

—
~
Du poisson normands dans les assiettes de nos enfants ?
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OUI, avec I'implication de tous les acteurs !

Avec I'appui de :

ité i P o fEurope Calvados E P ~
Groupement Qualité des Marins Pécheurs, sﬁiﬁiﬁi 'B m‘ §" Y \@L}; RO o |

Criées et Mareyeurs de Basse-Normandie
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