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RESEAU NORMAND POUR LE DEVELOPPEMENT DES
PROJETS ALIMENTAIRES DE TERRITOIRE




DEFINITION DU GASPILLAGE
ALIMENTAIRE

Déchets alimentaires
Déchets inévitables
Epluchures de banane, peau du melon, coquilles dceuf, 0s...

Déchets potentiellement évitables
Peau de pommes de terre, fanes de caroftes, crottes de fromage

Déchets évitables, consommables
Restes de plats, de pain...
= gaspillage alimentaire

Réduire le gaspillage alimentaire en restauration collective




CONTEXTE DU GA

VIDEO_ADEME_GASPILLAGE_ALIMENTAIRE

00:00:01 Lire en vue miniature 0:04:40

) B o b s = A


https://www.youtube.com/watch?v=59FH0MkMxf4&feature=youtu.be

PRODUCTION DU GA TOUT AU LONG

DE LA CHAINE ALIMENTAIRE
DU CHAMP A LA POUBELLE :

DU GASPILLAGE A TOUTES LES ETAPES

DANS LES CHAMPS :
les fruits et légumes « inesthétiques »

(déformés, biscomus, fendus) sont jetés
Bl
° © ®

DANS LES TRANSPORTS :

A LA MAISON, A LA CANTINE,

AU RESTAURANT :

des surplus d'achats, des oublis @

dans les réfrigérateurs, des portions
servies trop abondantes...

DANS LES SUPERMARCHES : DANS LES EmEPO:l'S :
produits retirés des rayons & I'approche tous les produits sont jetés
des dates limites de consommation lors des ruptures de la chaine

du froid

DANS LES USINES :
pertes lors de la préparation
des plats cuisinés




REPARTITION GA ET IMPACTS
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Ademe 2016



SYNTHESE LOIS LUTTE CONTRE LE GA

Code couleur : Restau Collective / Distributeurs / Industries Agroalimentaires / Restau commerciale / Tous

Loi TECV Restau coll PUBLIQUE : obligation d'une
démarche au 01.09.16
17.08.2015 Interdiction DDM sur certains produits

Hiérarchie des actions lutte GA
Distributeurs : interdiction de dénaturer Décret 28.12.16
. denrées encore consommables E"“f"’"*""’"
Loi lutte GA . Bty : | don : DLC 248h,
arques distributeurs concernées par le Wit

don eléments obligatoires
Obligation partenariat de don GMS > de la convention
400m? (avec convention)

Information et éducation dans les écoles

11.02.2016 (dite ‘Garot’)

I PR . obliati Décret 11.04.19
Restau coll PUBLIQUE et PRIVEE : obligation chilioh i don

d’une démarche + diag (avant 22.10.20) Plan de gestion
Restau coll P&P et IAA : interdiction de avantle
dénaturer denrées encore consommable (au 01.02-20
1.01.20)



http://www.crepan.org/wp-content/uploads/2020/10/synthese-lois-lutte-gaspillage-alimentaire_-Avril-2020.pdf

SYNTHESE LOIS LUTTE CONTRE LE GA

EERETTS,
R
) =

Décret 11.04.19

. col et PRI . I3 i os
Restau coll PUBLIQUE et PRIVEE : obligation canlité du don

d’une démarche + diag (avant 22.10.20) Plan de gestion

Restau coll P&P et IAA : interdiction de avantle
dénaturer denrées encore consommable (au 01.01.20
1.01.20)

Restau coll P&P et IAA : obligation
partenariat de don (avec convention) (3
compter du 21.10.19)

Restaurants commerciaux : mise a
disposition de contenants réutilisable ou

recyclables (au 1.07.21)

Loi EGALIM
30.10.2018 Ordonnance 21.10.19
Précision diag (quantité
GA + appro) et don pour
Restau coll #3000
repas/jour et lIAACA >

Loi AGEC
10.02.2020

EN

MINISTERE

DE UAGRICULTURE

ET DE UALIMENTATION

Lew
Kgatr

R T

Information et éducation dans le secondaire

Objectif — 50% d’ici 2025 : Restau coll et
Distributeurs ; d'ici 2030 consommateurs,
Producteurs, Transformateurs et restau
commerciale

Définition officielle

IAA : démarche + diagnostic

Grossistes CA > S0 K€ : Obligation
partenariat de don + procédures internes
controle qualité du don

Label national « anti-gaspillage
alimentaire »

50 K€

Décret en
élaboration :
modoalités des
procédures de
suivi et controle
qualité du don

Décreten
attente pour le
LABEL




ELEMENTS REGLEMENTAIRE

BIODECHETS

» OBLIGATION DE TRI A LA SOURCE ET VALORISATION DES
DECHETS ORGANIQUES POUR TOUS DES 2024

LOI DE TRANSITION ENERGETIQUE 2015 + DIRECTIVE EUROPEENNE DECHETS

sy Thermie
COGENERATEUR

s Electricité

Gamme PREMIUM +

-

BIOMASSE

PREPAREE

HYGIENISEE

- — Digestal solide
SEPARATION
)
DIGESTAT DES PHASES Dioestit
igestat liquide







AIDE A LA CONSTRUCTION DE SON
PLAN D'ACTION

PLAN ACTION GA DU PAT

: Commerces : : :
Approche : Transformation : : Restauration | Restauration Conso ala
Production alimentaires : : :
tranversale (EAA) D collective commerciale maison
(distribution)

Identifier
acteurs

f Evaluer le GA
5

Tt

Mener des
actions







DES OUTILS ET DES RESSOURCES

GUIDE DES
RESSOURCES

sur la reduction
du gaspillage aliment
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../../../../AA Gaspillage Alimentaire/C- REGAL/C-Groupe COM/outils/Guide ressources Régal 2020 _ Non mise en forme.pdf

NOMBREUSES VIDEOS POUR

COMMUNIQUER

Vidéos CONSO MAG

COMMENT BIEN FAIRE SES COURSES S| JE VEUX REDUIRE LE GASPILLAGE
ALIMENTAIRE ?

03_gaspillage GRAND PUBLIC LES GESTES _SD

COMMENT BIEN FAIRE MES COURSES $1 JE VEUX REDUIRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE ?

-9 % & L m B8 e

Gt M compte rendu COREYL. M B de reception 20,

COMMENT BIEN CONSERVER LES ALIMENTS POUR REDUIRE LE GASPILLAGE vimeo I s comecer Recsrere Trite procute
ALIMENTAIRE ?

| }'\”
a ) ﬁ -

. g | \ J Dernier en date Teaser
' N I > >l o 000/606 & Ascousve @ ascomave

LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE - LA BARBE

153 820 vues - 31 janv. 2018 i 1k

Les Trailleugaine

Ces vidéos ont été faites dans le cadre d'une opération de sensibilisation des habitants de Franche-Comté a I'évitement du
gaspillage alimentaire.

&) 85 & PARTAGER + ENREGISTRER

Nicolas Meyrieux @

Q 208 k abonnés S'ABONNER

Abonne toi si toi aussi tu en as LA BARBE : http:/bit ly/labarbelabarbe
© sources dans la description §



https://www.youtube.com/watch?v=zrTZpds4zlw
https://vimeo.com/showcase/3529245
../../../AA Gaspillage Alimentaire/E- Outils et rapports/sensibilisation/03_gaspillage GRAND PUBLIC LES GESTES _SD.mp4

ACTIONS MENEES PAR LES MEMBRES
DU REGAL

STAND EN MAGASS

RESTAURATION COLLLCTIVE

Sensibilisation en
magasin par le
SEROC

Restauration
collective par le
SDOMODE

Conserverie par
Epireuil

Sensibilisation
journée thématique
par Epireuil

ACTIONS DES MEMBRES DU REGAL

LVRET RECETTES ANTI GASPY

Livret recettes anti-
gaspi par le
SDOMODE

Sensibilisation en
EHPAD par le Centre-
Hospitalier de Vire

Restauration
commerciale par Pas
de Fraise a Noél

CNQUETY DX MOSLAATION
D15 PROSUCTEINS () CAVASS

' Cartographie des
dons agricoles par la
Chambre
d‘agriculture du
calvados

Questionnaire

GRANDE DISTREUTION

Rayon anti-gaspi par
E. Leclerc ifs

INCUSTIR AGROAUMENTANL

~ Industrie Agro-
Alimentaire par la
Biscuiterie de

I'Abbaye

OON AUMENTAIRE

Disco soupe par la
CUA

GUANAGE AGRICOLE SOUDAIRE

Glanage agricole
solidaire par Bande
De Sauvages

Vous étes membres du REGAL et vous souhaitez valoriser vos actions ? Remplissez le questionnaire synthétique.

Don alimentaire du
Secours Populaire

DON ALSINTARE

Don alimentaire par
la Bangque
Alimentaire du 14



http://www.crepan.org/presentationregal/6/
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Po er le gaspillage alimentai n Normandie
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Gouvernance du Régal de Normandie

Un réseau au service des acteurs normands

Comité de pilotage

Un animateur : le CREPAN

ADEME DRAAF DREAL Région CREPAN Graine CTRC AREA

Lien avec d’autres réseaux :
¢ Club ECrégion (club CREC) - NECI

PP R S ¢ Ran Coper, etc.

-—

GT Restaurants
commerciaux

Graine

Groupes

GT Entreprises Agro-
alimentaire

AREA

Un animateur par GT

de travail évolutifs

GT Restaurants
collectifs

CREPAN

GT Sensibilisation

GT Glanage agricole
solidaire

CREPAN

-

consommateurs

Graine / CTRC

\

Correspondants et partenaires du Régal

+de 420 correspondants

Signataires de la Charte Régal
+de 90 structures




CONTACTS GROUPE DE TRAVAIL REGAL

GROUPE ENTREPRISE AGRO-
GROUPE GLANAGE SOLIDAIRE
ALIMENTAIRE
Animatrice : Emilie Da Silva Animatrice : Isabelle David

Emilie.dasilva@crepan.org
Tél 02 31 38 25 60

GROUPE RESTAURATION
COMMERCIALE GROUPE RESTAURATION COLLECTIVE

Animateurs : Elodie et Pascal Giloire Animatrice : Nathalie Villermet
Nathalie.villermet@crepan.org
Tél : 06 87 47 94 03



mailto:Emilie.dasilva@crepan.org
mailto:Emilie.dasilva@crepan.org
mailto:Nathalie.villermet@crepan.org
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ASSISES NORMANDES

ANTIGASPI
—(

8 ATELIERS Les 12 et 13
Autour des sujets suivants... novembre 2020

A g

e La restauration collective et commerciale

e Les entreprises alimentaires
e Les associations d'aide alimentaire
e Le secteur agricole
e Les impacts de la COVID

2 SEANCES PLENIERES
ET TABLES RONDES

A

e « Ca bouge dans les territoires ! »

e « Actualités techniques et réglementaires »
» « Des partenaires publics engagés : paroles d'élus ! »
» « Mobiliser des partenaires sur mon territoire :

Les clés du succes »


http://www.crepan.org/assises-normandes-de-lutte-contre-le-gaspillage-alimentaire/

W
DEFI
ASSIETTES

Déja plus de 280 établissements scolaires normands
y ont participé

Glgee e -l dans une démarche de

REDUCTION DU GASPILLAGE ALIMENTAIRE

en effectuant des pesées | [Tl Ll

m _ ||| CREPAN
% EE G.'“'.L Flus & nformations sur regal-nommand ke fr bl,'.L ﬂ
3 A b ]



http://www.crepan.org/lancement-defi-assiettes-vides-novembre-2020/

MERCI POUR VOTRE PARTICIPATION

Nathalie VILLERMET
nathalie.villermet@crepan.org /

0687479403

REGAL

Normandie

K\ CREPAN
i



mailto:nathalie.villermet@crepan.org
mailto:nathalie.villermet@crepan.org
http://www.crepan.org/presentationregal/

