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ALIMENTAIRE Un outil d’éleveurs 100% BIO spécialisé dans la mise en marché de viande bio AeRICUITORE
o BIOLOGIQUE

Fratemnité

UNEBIO, I’'UNion des Eleveurs BIO, est le 1°" outil national d’éleveurs, spécialisé dans la mise en marché de viandes 100%
bio (boeuf, veau, agneau, porc et volaille) issues des élevages biologiques frangais.

» Un réseau de plus de 2 800 éleveurs bio organisé sur un modeéle coopératif, gouverné par les éleveurs bio et géré par
des professionnels de la filiere viande dédiés a la bio.

i untonsio

» Une SAS dont le capital est détenu par 6 structures régionales d’éleveurs.

> Un approvisionnement planifié et régulier de toutes les espéces par les éleveurs bio du réseau pour une offre
disponible toute I'année.

¥

UNEEBIO, une filidre structurée et organisée -

Assurance d'une disponibilite réguliére et diversifiee _
»

Planification des Estimation et Gestion de Gestion des > Une charte d’éleveurs engageés :
sorties réalisation de la collecte I'ordonnancement commandes clients
Des fermes 100 % bio sous 5 ans
J J J Des fermes autonomes

GMS Des éleveurs garants du bien-étre des animaux
e Des éleveurs engagés dans une démarche responsable

Eleveurs regroupés Partenaires

£ STrUctures collecteurs:

Grossistes
RHD
Magasins spécialisés

régionales 100% coopératives,
BIO négociants. ..

Outils de
Outils &' abattages transformation
partenaires partenaires

Securisation des debouch €s pour les élsveurs

F 3
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DE LAGRICULTURE NORMANDIE
ET DE LA SOUVERAINETE

ALIMENTAIRE VlA.NDE.
Normandie Viande Bio (NVB) est I'une des structures actionnaires d’UNEBIO. C’'est une association d’éleveurs bio de Normandie m

qui regroupe plus de 540 éleveurs adhérents dans la région. Elle s’assure du respect de I’organisation de la filiére et participe a la
stratégie de développement commercial de I'outil national : UNEBIO.

Missions NVB Actions NVB Organisation de I’approvisionnement de la RHD en Normandie :
- Sites d’abattages partenaires certifiés bio :
SELVI (Alengon, 61), CHARAL (Sablé, 72), SOCOPA (Le Neubourg, 27)

* Donner les moyens a UNEBIO  * Planifier, synthétiser et )
pour les bovins et les veaux

d’ iser | jet iser | tie d i
B ek alty CHEEITEE I SEe B I Gl GACE VOLAILLES (Gacé, 61) pour les volailles
commerciaux et développer les Organiser des portes
. . . . HOLVIA (Laval, 53) pour les porcs
débouchés 100% bio de ses ouvertes et des formations
, - . SOVILEG (Thouars, 72) pour les agneaux
adhérents. Conseiller, accompagner les
* Promouvoir les viandes projets de développement 100 . .
biologiques (bovine, ovine, % bio - Sites de transformation :
o . , * o SELVI (Alengon, 61), Comptoir des Viandes Bio (49), Bio Artisanal
vitelline, porcine et avicole) Informer et sensibiliser sur ;
D 1 s . - . . Normandie (61)
Animer les filieres bio les filieres viandes bio
CONTACT UNEBIO
3 Nathalie EDET
B i i
-/ nathalie.edet@unebio.fr
MY +7400Bovins  +30Veaux  +1500 Agneaux  +7800Porcs  + 22000 Volailles Unebio, Service commercial d’Alencon
(Données 2021) Développement RHD

www.unebio.fr
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1,926 million de tonnes de volailles
consommeées en France en 2021

+2,1 % en 2021 vs 2020

MoL

INTERPROFESSION VOLAILLE DE CHAIR

ler pays consommateur de viande de volaille de I’'Union

européenne (hors Royaume-Uni)

28,5 kg de volailles consommeée
par habitant en 2021 ;
+3,6 % de croissance annuelle sur 10 ans

O

Prés de 20 % du poulet frangais
produit en plein air en 2021

2; Autres 3%

Label Rouge

‘ & Standard
Cerhﬁe
7 -
L)
‘ E
®
°

Poulet grand export
Source : ITAVI d'aprés Agreste, CIPC, CIDEF, CICAR, CIP, Synalaf

Répartition de la production de volaille
par espece en 2021

Pintade

Canard a rotir %

Canards gras

Poulets

Source : ITAVI d'aprés Agreste, CIPC, CIDEF, CICAR, CIP, Synalaf

© ADOCOM-RP
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KL imerag = AETE Diversité des produits répondant a la loi Egalim 2
Segmentation, cahiers des charges

Egalité
Fraternité

Standard Produit Certifié

Bonnes pratiques d’élevage
Densité

Bonnes pratiques d’élevage

)
Densité
CERTIFIE

Durée d’élevage (56j Poulet)
Alimentation des volailles
Souches utilisées

Abattage et découpe

EVA — Certification
Environnementale de niveau 2

A8
Label Rouge **, Agriculture Biologique
i *

Durée d’élevage (81j Poulet) K-«* Durée d’élevage (81j Poulet)
Acces plein air (2m2 / Poulet) Acces plein air (4m2 / Poulet)
Densité - Taille du poulailler Densité - Taille du poulailler
Alimentation des volailles Alimentation des volailles
Souches utilisées Souches utilisées

Abattage et découpe
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INTERPROFESSION VOLAILLE DE CHAIR

.
eur:
Q’ = ﬂ ’
03 895703 50 03 86 43 5500 0549 64 28 80
Elaborés & cuisinés Une démarche unique Partenaire de projets 05599238 38 0298040105
- - - Un leader Européen sur ses marchés Engagement qualité
A PN

5 4
ti _ ; F' GALLlﬁ(N’gE/
LA FéiME LOS o) Tl
du Mesnll

02 40 09 49 00

1!
++ depuis 1985 - 0243627000 Le 2éme volailler francais (Gastronome
Engagement qualité est maintenant Galliance)
il _—

0297 60 00 83
e

onnement et
lail 0299292030 02516608 58
e volailles

ge,
\ Performance from nature
dnient laﬁwccée -

Votee Tntactlor oo Hormmaed https://www.fia.fr/la-profession/
https://www.cnadev.com/

L'expert du canard
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Liberté.

Egalité
Fraternité

LA FILIERE DU PORC EN FRANCE

[}
m 130 000 emplois directs et indirects
P o amfll 22 300 entreprises (dont 10 000 élevages)
' 23 millions de porcs par an

viande

75% 25%

Source: IFIP 2020 © ADOCOM AP

Répartition de la production porcine dans les régions en 2020

charcuterie

(en % du total France, tonnage produit

selon le poids de carcasse)

2020
2010

dont Ouest :

dont Grand Sud-Ouest :

La filiere porcine
ARIP Normande

ALIMENTATION

ANIMALE

201

entreprises

310

usines de fabrication

d'aliment
°

millions de

tonnes d'aliments

produits/an

Source : IFIP

ELEVAGE

10 000
éleveurs de porcs
°
14 000
site d’élevages
°
34
groupements
de producteurs
(coopératives)
soit 90% de la production
°

23
millions de
porcs charcutiers
produits/an

Normandie

> 4¢me région productrice
> Une production trés organisée

ABATTAGE/DECOUPE

165
abattoirs
°
212
ateliers de découpe
°
2,3
millions de
tonnes de viande
équivalent
carcasses/an

des volumes
transformés.

25%
des volumes
viande fraiche

CHARCUTERIE

DISTRIBUTION
SALAISON
| |
310 11 600
entreprises GMS
° °
13 5200
million de Drive
tonnes de produits °
de charcuterie
fabriqués/an 17 000
boucheries
artisanales
°
4 500
charcuteries
artisanales

> Un manque d’outils d’abattage (capacités = 5% de la production)

2022
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S DA SoUveRAIETe La filiere porcine arip

ARIP Normande —

Vous accompagner sur I'approvisionnement en viandes : Dans le cadre d’Egalim
- Catalogue commun Interbev et Inaporc de l'offre viandes et P
charcuterie pour la RHD sur la base https://www.viandes-rhd.fr/ :( '[&‘ AR
- Fiches techniques sur le porc, les charcuteries et un guide Z-t slalseran:
d’utilisation des fiches techniques (sur le site leporc.com « Nos .
. : : Au national
missions : outils collectifs pour la RHD»
https://www.leporc.com/decouvrir/missions.html. 5,6% soit un porc charcutier sur 20, élevé sous un cahier des charges SIQO* :

3,9 % en Label Rouge (LR seul 3,5% et couplé a une IGP 0,4 %)

1,2 % en Bio,

0,4% en IGP seule et 0,1% en AOP.
Mais, plus de la moitié des volumes de la carcasse Label Rouge ne trouvent
pas preneur en Label rouge, et sont déclassés.

PR
w

> pb. équilibre matiére : jambon/longe et poitrine
Commercialisation via des entreprises et des distributeurs normands

possible.
*données 2021
» Contact / personne ressource
Christiane GASNEREAU
m';hd;;ff'gg?f;'gr;%r?;nde'ﬂ Décret du 27 janvier rendant obligatoire étiquetage origine des 46‘\7
viandes (porgc, volaille, agneau et mouton) dans la restauration ;EAP%E

—
DGAL 8 2022


https://www.viandes-rhd.fr/
https://www.leporc.com/decouvrir/missions.html
https://www.google.fr/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=imgres&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwifrpTR1rDdAhUKy4UKHUZDASAQjRx6BAgBEAU&url=https%3A%2F%2Ffr.wikipedia.org%2Fwiki%2FLabel_Agriculture_biologique&psig=AOvVaw00uLsyobzyyoA-z91sXoej&ust=1536677154674533
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£ e TA SO here Les filieres viandes de ruminants Jinterbev

ALIMENTAIRE

INTERBEV Normandie N

La filiere Elevage & Viande = 506 760 emplois* Sarbey Répartition géographique
des élevages bovins en France
} ELEVAGE ’ MISE EN MARCHE ANIMAUX ’ TRANSFORMATION (ENTREPRISES PRIVEES ET COOPQRAVNES) } COMMERCIALISATION VIANDE > CONSOMMATION (Chiffres 2020 - Sources - GEB - Inctitut de I‘E!mge 1 42 .I w
, o dEPrERERIE- BOMI} . 60 vaches en moyenne
g e Une région a vocation = P dans s élevages
S (Hors Restaurateurs) eg ey = ﬂlﬂ-‘m 'Tﬂ'l‘ﬂ-s'
26 900 ETP~ < Ia Itl ere 765 400 233300 *de plus de 20 vaches

ol e PO |
105 200
/> HYPERMARCHES ET = &
COMMERGANTS TRANSFORMATEURS % : |
EN BESTIAUX /> DECOUPE ET —
ELABORATION 5
’ D gl RESTAURATEURS i -
ABATTEURS 832 100 ]
- ( COLLECTIVITES CONSOMMATEURS
- /} 0U PRIVES) 174000 7200
/ ‘ 17 800
) 100 aches sllaitantes @
27 900 Vaches laitigres @
124 200

lle-de-France

« 6300
4700

[~
N ' COMMERCANTS
EN GROS DE VIANDE ‘ “

(CHEVILLARDS)

I
|
I
: 3350 efrectifs
| 3150 ETP~
: o Avec une représentation de chaque maillon de la filiere
I
' * R atioe
___________________ R H ﬂ H
En France En Normandie
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Les filieres viandes de ruminants
INTERBEV Normandie

/\ NORMANDIE
Jinterbev
¥ g

Vous accompagner sur I'approvisionnement en viandes

BOURGUIGNON ou SAUTE

Paleron

/ bovin

de viande crue par adulte

Sauté maigre

Des outils a votre disposition :
- Des formations sur mesure -
s’approprier le produit viande.

(basses cotes, collier et macreuse a pot-au-feu) - Des outi IS tECh n Iq ues (ﬁChes
geenp techniques, catalogue des viandes

de viande crue par adulte RHD )

, e

convives nourris / bovin

NOMBRE DE REPAS SOUHAITE :

- -

stb

de
Paleron

NECESSAIRE(S)

L'impactometre

convives nourris / bovin

Sauté matgre

NECESSAIRE(S)

Et d’autres sur les sites :
* https://www.interbev.fr/rhd/
* https://www.interbev-normandie.fr/actions regionales/rhd.php

DGAL
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E ege N\ . M
Sl Les filieres viandes de ruminants ﬁl‘l Liv Nev
INTERBEV Normandie g iiorssion

ALIMENTAIRE
Libté
BETAIL & VIANDE

Les viandes Label Rouge

3 espéces sont concernées :

En Normandie : 208 éleveurs, 2702 animaux labellisés

Les Label Rouge viandes de boeuf présents en Normandie : IGP Boeuf du

LES VIANDES
DE BOEUE™™

LABEL RGUGE Maine / Boeuf fermier Label Rouge (LA 03/86) ; Viande fraiche de gros
Le plaisir de manger mieux bovin de race Blonde d’Aquitaine Label Rouge (LA 05/11) ; Viande fraiche
—— @ de gros bovin Label Rouge (LA 16/93) ; Beeuf Limousin Label Rouge (LA
16/93) ; Charolais Label Rouge (LA 11/89)
Le veau Label Rouge présent en
Normandie : Le veau nourri au lait L'agneau Label Rouge
entier Label Rouge (LA 22/89)

Contact INTERBEV Normandie

> Réseaux de distribution : Commercialisation via des fournisseurs Marie LAMARRE, chargée de mission
normands (certains présents dans le catalogue des viandes rhd)

Mail : marie.lamarre@interbevnormandie.fr
Téléphone : 02 31 77 16 98 ou 06 32 06 00 04

DGAL 11 2022
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AOP Prés-Salés =

du Mont-Saint-Michel

Comme toute appellation d’origine

protégée, toutes les phases de
production doivent étre réalisées dans

= un périmetre décrit dans un cahier des
' charges validé en France par I'INAO et

validé ensuite par la commission

européenne. Notre aire géographique,
La Baie du Mont-Saint-Michel
et des Havres du Cotentin =

* Sa zone de paturage — les marais salés (herbus) (prés-salés)
prairies régulierement recouvertes par la mer.
. Un savoir falre ancestral

Le I|en entre Ia viande « Prés-salés du Mont- Saint-Michel »
et son lieu de production passe par :

Ia consommation de la végétation particulieére des marais salés
Iexercnce physigue auquel se livrent les ovins pour se la

e les femelles sont issues du troupeau
¢ les males : 7 Races Suffolk, Roussin, Rouge de I'Ouest, Vendéen,
Cotentln Avranchln Charollals

La maJorlte des agneaux naissent en debut d’hlver entre
décembre et janvier (période d’agnelage) et jusqu’en avril-mai.

Paturage maritime (environ 70 especes halophiles). Les agneaux
vont paitre avec leur mere sur les herbus sur lesquels ils passeront
au minimum Ia moitié de leur vie.

EIIe offre apreés cuisson, des arémes uniques liés au mode d’élevage et
au terroir. La présence de persillé (gras intramusculaire) offre a la
viande son go(t et sa saveur si particuliers ainsi qu’une jutosité élevée
et soutenue. Apports nutritionnels vitamines (B2, B3, B12 ...) minéraux (fer, zinc,
phosphore...), contient des acides gras insaturés (44%) et de I'acide stéarique.



Chiffres clés

Dates clés

2009 reconnaiseance officielle avec obfenfion d'une AOC maorifime ?deenﬁéa par
2012 cerlfification Européenne AOP MNAO
£86 hectares en Normandie & —  — &
~ B
996 hectares en Bretaghe
Duste do vakdlé
dune derfdocfion de
marcis por TNAD :
§ ans
Il Tonte avant le 1£ juillet
NN O
KK A Janvie février mare
el ! m“’" e 1 agnelage / an
aolt seplembre
l oofobre novembre | déceml

Envione 1 ¥OO \ ] ‘

T LOGCGE

agneaux ROP / an = ‘i«‘
/ g A aneloqge \ i La période de paturage mariime doif
\ ) - éire de plue de 50 % de la vie d’'un
\ Une mouenne de 170 jou "&:— agneau st ou moine de 70 Joure.
N de eur les herbus N T - <
St finition
30 konnes st P v avant le ]er sept—>moine de 30 Joure
de producfion / an com aprée —moine de 40 jours
max 400g/ Jour

(le soir en rentrant dee herbue)

> > £ mois de gestation

/ 7
Poide d'un agneau AOP o .
> 14 kg \ ol
’ > age d'un agneau ROP
< 12 mols
Y
\

\

$1 2 2 agneaux / brebis € ’

Période post-natale : minimum 45 jours, maximum 105 Jours
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Le Boeuf Traditionnel de Race
Normande

D s
D]

REGION

NORMANDIE

« La STG, un signe
qualité en phase
finale d’instruction »

DGAL 14 06/2022
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Liberté
Egalité
Fraternité

La Signature Normande

« Un cahier des charges
fondé sur la valorisation
de I'herbe et le bien-
étre animal reconnu du
niveau 2 de la
Certification
Environnementale »

« Pour le consommateur
sache ce qu’il achete »

DGAL
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Le goat de laGITLN

EL"&EE{}(E:ULTURE 1 1 1 1 %OIZMIQNSE "'K a rl @/ o l—
Les produits qui existent en Normandie

ALIMENTAIRE
Literté

normande

I 7 7 P 7 T

Label Rouge

Agriculture X X X X X
Biologique
AOC/AQP X
STG O
IGP
HVE niveau 2 X X : Offre disponible
O : En cours

DGAL 16 2022
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Fratemnité

N
interbev

INTERPROFESSION
sETAIL & VIANDE

Démonstration du catalogue des viandes RHD

CATALOGUE M
VIANDES ET CHARCUTERIES IN C

Un outil d'aide pour les professionnels de la restauration collective G LES PROFESSIOMNELS OF LA FILIERE PORCINE FRANGAISE
identifier régionalement (offre disponible en viandes et charcuteries

RECHERCHE

W mes-favoris 4 retour-accueil

PRESENTATION

Viandes-rhd:

REGIONS

Régions -

DEPARTEMENTS

Départements -

PERIMETRE DE LIVRAISON

Périmétre de livraizon -

»Détail
ESPECES ANIMALES

l'outil commun aux Filiéres viandes et charcuteries

INTERBEV et INAPORC travaillent depuis plusieurs années svec les professionnels ce la restauration
collective. Dans le but de Faciliter les mises en relation entre les acteurs de la restauration collective et les
opérateurs de la Filigre viande et charcuterie, et de simplifier considérablement l'achat en produits frangais,
INTERBEV et INAPORC proposent des outils technigues et les mettent & Lz disposition des acteurs de lz
restauration collective.

Il s'adresse a la restaurakion collective et ses acteurs. Plus précisement :

« Acheteurs de la RHD collective locaux et nationaux,
« Administrations gestionnaires du budget alimentaire (région, cépartement, commune),
« Elus des collectivités, afin de faire du lien avec Les Projets Alimentaires Territoriaux.

Lz loi pour "équilibre des relations commerciales dans le secteur agricole et alimentaire et une
alimentation saine, durable et accessible 3 tous, cite loi EGalim (loi issue des Etats Généraux de
'alimentation) 2 été promulguée en novembre 2018,

\

N

NORMANDIE

interbev

~

INTERPROFESSION
BETAIL & VIANDE

normand

- Démonstration en ligne

https://www.viandes-rhd.fr/

DGAL
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A vous la parole,
Nous sommes a votre écoute ...

DGAL
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